
JADIS BIERES DE MINEURS, AUJOURD’HUI LES BIERES    
GALLOISES SE VENDENT DANS LE MONDE ENTIER

Au 19e siècle pour étancher la soif des ouvriers et des
mineurs, les brasseries galloises ont brassées des ales
typiques et plus légères que les ales anglaises. Mais de
puissantes ligues de tempérance, conduites souvent par
des congrégations méthodistes n’ont jamais cessé de
dénoncer « la boisson du diable ». C’est sous cette
influence que la bière galloise devint une bière à faible
densité alcoolique et aujourd’hui où le tourisme a
remplacé les mines, leurs bières et le rugby restent la
fierté des gallois. CHEERS ou plutôt IECHYD DA !!!

GAEAF 4°7

Une bière corsée avec des arômes de pruneaux et de caramel, un goût
sucré de malt rôti et des notes de chocolat, ponctuée d’une pointe
d’amertume. Une bière très réussie avec une finale persistante et une
dominante de plus en plus maltée.

O.S.B 4°5

Une bitter rouge brassée avec du malt de froment et les houblons
Goldings et Fuggle, élue plusieurs fois meilleure bière du Pays de
Galles, c’est une bière tout en finesse et en élégance, qui désaltère
très bien sans dominante amère et réjouit le palais par sa richesse
aromatique.

MAGYC 5°

Brassée avec de l’orge maltée, du houblon allemand et des levures
danoises, c’est une bière avec une belle fraîcheur à l’attaque, un
corps agréable et une finition souple et attrayante. Une vraie ale
sans prétention mais très bien réalisée, le type même de bière que
les gallois aiment apprécier au pub après le travail.

IDRIS 4°2

Dédiée à la mémoire d’Idris Parry, le grand père de Connie l’actuelle
dirigeante de la brasserie, il fut pendant la seconde guerre mondiale
torpillé et coulé trois fois par les allemands et finit par mourir au
troisième torpillage. C’est une ale parfaite avec un nez légèrement
levuré, un fond houblonné, une bouche agréable et une amertume
discrète qui accentue le caractère désaltérant.


